
18 Viticulteurs

40 AOP

4€

Dimanche
Autour 

du Salon
*Casse-croute matinal  : Bouffis grillés

8h30 - 11h30 
                    

Autour 

du Salon

Im
pr

im
é p

ar
 n

os
 so

in
s -

  L
’ab

us
 d

’al
co

ol
 es

t d
an

ge
re

ux
 p

ou
r l

a 
sa

nt
é à

 co
ns

om
m

er
 av

ec
 m

od
ér

at
io

n 
- P

ho
to

s :
 A

SN
 - 

Pi
er

re
  C

ot
tu

 - 
La

ur
en

t G
en

ei
x 

- M
an

ue
l G

ag
na

rd
 

6€

10€*

par

personne

Gratuit*

pour 

les enfants 

de -15 ans

Nous vous proposons une randonnée de 10.5 km à  
Noizay, avec des étapes chez les vignerons qui vous  
feront découvrir l’AOC de Vouvray, la dégustation sera  
accompagnée de produits du salon.

Domaine Régis Cruchet : Né d’une famille de vignerons depuis 4  
générations. Fils de Guy Cruchet. Régis s’est installé à Noizay en 1987 sur un 
domaine de  8 ha, en culture  raisonnée dans l’appellation VOUVRAY. Il élabore 
des vins tranquilles et effervescent vendus en grande partie à une clientèle de  
particuliers.

Domaine de Beaumont Mathieu Cosme : Situé à Noizay (37) à  
proximité du Château d’Amboise au cœur du Val de Loire, le Domaine  
comprend 10 ha de vignes plantées en cépage Chenin blanc et produisant 
des vins blancs et pétillants en AOC Vouvray. 5ème génération de vigneron, 
Mathieu COSME cultive ses vignes à la manière de ses prédécesseurs : le 
vignoble est conduit en agriculture biologique et dans la tradition.Toutes les 
parcelles sont vendangées à la main et vinifiées séparément.

Domaine de Beauclair, Freddy Blot : Une partie du vignoble se situe 
au-dessus de notre cave. 30 mètres d’épaisseur de tuffeau les séparent, 
ce qui favorise les deux atouts majeurs dans la conservation des vins : une 
température constante de 12°C et une hygrométrie de 75%. 

Pour finir, Domaine de la Varenne, Pascal Perdrigeon : Petit fils de vigneron, 
il s’est installé par passion du métier en 2011. Le Domaine de la Varenne est 
conduit en culture raisonnée avec travail du sol par rotation.
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AOC Saint Émilion - AOC Bordeaux
Christophe Corbière (Château Burlis)
N° 30 Micoleau  - 33330 Vignonet
Tél : 05 57 74 90 58
mail : contact@chateauburlis.fr - Site : chateauburlis.fr

Terroirs outre mer 
David Garino (Vanille bourbon, épices, préparation pour rhum arrangé)
41 rue chemin de la Guillotière - 86100 Châtellerault
Tél : 09 54 81 54 88 - Port. : 06 75 03 42 52
mail : dgarino@hotmail.com

Les Thés de Châteaux
Emile Auté (Thés et infusions créatives bio)
7 Ter route de Danzé - 41100 Azé - Port. : 06 47 12 37 43 
mail : contact@emileaute.com - site : émileauté.com

Les pains de Cisse
Stéphane Déplobin
56 rue de la république Noizay - sdeplobin@sfr.fr
Tél : 06.71.03.68.76

Vin de Pays du Vaucluse - AOC Vaqueyras
Alexandre Bouyer (Domaine du Grand Singe - Domaine Chantegut)
436 Boulevard du Comté d’Orange  - 84260 Sarrians
Tél : 04 90 65 46 38 
Site : domainedugrandsinge@gmail.com

18 AOC Chinon 
Pierre-Edouard Caillé - (Domaine de la Poêlerie)
Le Grand Marais – 37220 Panzoult
Tél : 06.31.36.87.54
mail : caille37@wanadoo.fr


